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BOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNE ROUGE 1991

FICHE TECHNIQUE
ENCEPAGEMENT 100% Pinot Noir
SUPERFICIE 7 ha 34 ca
RENDEMENT 43 hi/ ha
AGE DES VIGNES 25 ans
VINIFICATION Eraflage total

Cuvaison de 12 - 14 jours
Remontages et pigeages tous les jours
Températures de fermentation comprises entre 20 et 35 °C .

ELEVAGE : en futs de chéne,dont 10% de flts neufs
durant 12 mois aprés fermentation malolactique totale ;
filtration et mise en bouteilles au domaine .

MISE EN BOUTEILLE Février 1993 (realisée par nos soins )

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

D'une belle intensité, la robe de ce vin est représentative d'une année plus que
respectable en Pinot Noir : n'‘oublions pas que ce vin est d'appellation Bourgogne
Hautes-Cotes, de structure plus légere que les appellations Village : nous sommes donc
dans une trés bonne moyenne. Limpidité, brillance, et netteté sont de mise, et laissent
présager d'un certain savoir faire... A confirmer au nez et en bouche.

Et justement au nez la franchise de ce vin séduit : les fruits rouges exalent leurs
arémes flatteurs ; quelques petites notes doucement poivrées viennent rappeller que le
Pinot Noir est bien 1a, dans tout son caractere. La framboise par moment surprend par
son intensité, sa pureté. Et qui résisterait & de tels ardmes, dans un vin rouge de 1991 |

La bouche confirme bien ces éléments. L'harmonie s'exprime par une similitude
des arémes d'une part, et un équilibre rassurant et dé bon niveau d'autre part. Déja tres
agréable (sur une viande rouge par exemple), ce vin se tiendra encore plusieurs années,
pour les amateurs de souplesse et de douceur.

Pourtant 1991 est un millésime qui est parfois passé inapergu : quel dommage,
on le comprend aujourd'hui en Bourgogne. On a bien affaire @ un millésime qui mérite le
détour : un brin d'attention procure assurément toutes ceés surprises et ces plaisirs
réservés par les Pinots Noirs Bourguignons dignes de ce nom .

Associations gastronomiques :

Coéte de beuf grilliée Canard au navet
Boeuf Bourguignon Boeuf braisé
CoOte d'agneau au basilic Brillat savarin affiné




