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SANEE & hRETY

Millésime : 1999
Couleur : Blanc
ENCEPAGEMENT 70 % Chardonnay - 30% SUPERFICIE 1 ha 80 a 20 ca
Pinot Blanc - Sélections
massales
AGE MOVYEN DES VIGNES 21 ans
PRODUCTION 1125 caisses RENDEMENT 67hilha
SITUATION Une parcelle située sur le lieu dit « en Bully », ( commune de Pernand), sur la colline
voisine du coteau de Corton, orientée Sud/Sud-est et une parcelle sur le lieu-dit « En
Daisey » (commune de Magny), exposée plein sud .
VINIFICATION FA - FML & 90 % . Fermentations longues en cuves et en fits de chéne ,dont 15
% de fits neufs et 39% de flts d'un & 3 vins. Batonnage tous les jours pendant
F.A.- Elevage sur lies, avec bétonnage mensuel puis plus espace -
Mise en bouteille 10 mois aprés récolte.
MISE EN BOUTEILLES 1% Aot 2000 CO2ALA 800 mg/l SO2AlA |Llibre: 15 mg/l
MISE : MISE :
Total : 51 mgll
SPECIFICITES Alliant arémes floraux et fruités, sur un fond de boisé délicat, ce vin frés équilibré
s‘épanouit dés maintenant sur table, il supportera cependant alsément une garde de
quelques années .
CONSEILS DE SERVICE A boire dans les 2-3 ans sulvant la mise en bouteille ; Servir frais, aux environs de 10-
12°C.
Période optimale de 2001-2002
consommation :
ACCORDS Jaéal sur un poisson de riviére ou une viande blanche, Il metira aussi @ I'honneur les
mefs les plus délicats, coquilles St Jacques, langoustines, feuilletés divers, ainsi qu’
GASTRONOMIQUES un simple morceau de comté !
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