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Vendanges 2019

La climatologie du millésime
2019

Le millésime 2019 a commencé par un printemps
calme, sans gelées. Ensuite lza grêle nous a

également épargnés : chance !
La période végétative a démarré classiquement, par
un débourrement début mai. Puis elle a été marquée
par une certaine sécheresse : les orages tournaient

autour du village mais tombaient sur les villages
voisins… Une petite charge a permis une excellente
maturation et donc des vendanges mi-septembre.

Les choix du domaine H.
Naudin-Ferrand

Comme en 2017 et 2018, j’ai décidé de vendanger

relativement tôt : à partir du 13 Septembre. 

Les vendanges se sont déroulées sous le soleil,

avec un vent souvent présent. Les sucres se sont

concentrés extrêmement vite dans les raisins, et les

vins, blancs en particulier, sont alcoolisés, mais

restent très équilibrés (acidités magnifiques).

L’état sanitaire de la vendange était parfait.

Côte Les vendanges ont donc commencé avec une petite
équipe le 13 Septembre au matin, dans  Les

Echezeaux. Nous avons ensuite coupé le haut de la
parcelle de Ladoix, très en avance.

Les autres parcelles furent coupées à partir du 17
Septembre par notre équipe habituelle, sous la

haute surveillance d’Emmanuel.
La météo a été très favorable jusqu’au bout.

Hautes-Côtes Nous avons commencé par Bellis le 18 Septembre,
pour préserver une belle acidité naturelle dans notre

chardonnay. Les sucres étaient déjà hauts…
Ensuite nous avons coupé une 1ère parcelle
d’Orchis, puis de Myosotis, le 20 Septembre.

Clématis a été vendangée le 21 Septembre. Puis les
autres parcelles ont suivi. Le temps a été perturbé à
partir du 22 Septembre, ce qui a permis de détendre

un peu les tanins. Fin des vendanges le 22
Septembre.
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